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Настоящее Руководство по эксплуатации распространяется на печь микро- 
волновую бытовую (далее – печь), соответствующую требованиям технических 
условий ТУ BY 100085149.182-2005. 

Печь по условиям безопасности в эксплуатации соответствует требованиям 
защиты класса 1 ГОСТ IEC 60335-2-25-2014. 

Печь предназначена для приготовления пищи, разогревания и размора-
живания пищевых продуктов. 

      Благодарим Вас за покупку техники Midea! Пожалуйста, перед использованием 
внимательно прочитайте это Руководство и сохраните его для дальнейшего 
использования. 
  В тексте данного Руководства Вы найдете необходимую информацию по 
правильной эксплуатации и обслуживанию Вашей бытовой техники. Соблюдение 
указанных мер предосторожности поможет сэкономить много Вашего времени и 
средств в ходе эксплуатации прибора. В разделе "Возможные неисправности и их 
устранение" Вы также найдете разъяснения по вопросам эксплуатации и 
устранения неисправностей, которые могут избавить Вас от необходимости 
обращаться в службу сервиса. 
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ТЕХНИЧЕСКИЕ   ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Печь предназначена для приготовления пищи, разогревания и размораживания 
пищевых продуктов. 

Условия эксплуатации 

Температура воздуха от +10 до +35°С 
Относительная влажность воздуха от 35 до 80% 
Атмосферное давление от 86 до 106 кПа (от 650 до 800 мм рт. ст) 

Основные параметры 

Напряжение питания от сети 
переменного тока частотой 50 Гц 

220-240 В

Номинальная микроволновая мощность 700 Вт 
Номинальная потребляемая мощность 
- в режиме «Микроволны» 1050 Вт 
Рабочая частота 2450±49 МГц 
Объем камеры 20 л 
Диаметр стеклянного блюда 255 мм 
Габаритные размеры 440 x 346 x 259 мм 
Масса, не более 10.03 кг 
Содержание драгоценных материалов: 
Серебро 0,3574 г 

При покупке печи проверьте ее на отсутствие механических повреждений 
конструкции, внешнего оформления и упаковки, на функционирование, на соответствие 
комплекта поставки разделу «КОМПЛЕКТНОСТЬ» настоящего Руководства по 
эксплуатации. 

Примечание: Выполнение указанных проверок является обязанностью продавца. 

Проверьте наличие гарантийного и отрывных талонов и правильность их 
заполнения (наличие даты продажи и печати фирмы-продавца). 

Сохраняйте кассовый чек, Руководство по эксплуатации и гарантийный талон до 
конца гарантийного срока эксплуатации. 

Руководство по эксплуатации и гарантийный талон, прилагаемые к печи, при утере 
не возобновляются. 

Во избежание повреждения печи при транспортировании в упаковке изготовителя 
соблюдайте меры предосторожности: 

• оберегайте от резких толчков и падений;
• избегайте длительного пребывания под дождем или мокрым снегом.

Компания Midea постоянно совершенствует свои изделия и поэтому оставляет
за собой право вносить изменения, не влияющие на безопасность и 
функционирование печи. 
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КОМПЛЕКТНОСТЬ 

Печь 1 шт. 
Руководство по эксплуатации 1 шт. 
Кольцо роликовое 1 шт. 
Стеклянное блюдо 1 шт. 
Индивидуальная тара 1 компл. 

МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ 

ÌÅÐÛ ÏÐÅÄÎÑÒÎÐÎÆÍÎÑÒÈ ÂÎ ÈÇÁÅÆÀÍÈÅ 
ÂÎÇÌÎÆÍÎÃÎ ÂÎÇÄÅÉÑÒÂÈß ×ÐÅÇÌÅÐÍÎÉ
ÌÈÊÐÎÂÎËÍÎÂÎÉ ÝÍÅÐÃÈÈ  

     Íå ïûòàéòåñü âêëþ÷àòü ïå÷ü ñ îòêðûòîé äâåðöåé, 
òàê êàê ýòî ìîæåò ïðèâåñòè ê âðåäíîìó âîçäåéñòâèþ 
ìèêðîâîëíîâîé ýíåðãèè. Âàæíî íå ñëîìàòü è íå 
ïîâðåäèòü ïðåäîõðàíèòåëüíûå áëîêèðîâêè.
     Íå ïîìåùàéòå êàêèå-ëèáî ïðåäìåòû ìåæäó 
ïåðåäíåé ïîâåðõíîñòüþ ïå÷è è äâåðöåé è íå 
äîïóñêàéòå ñêîïëåíèÿ îñòàòêîâ ìàñëà èëè 
î÷èñòèòåëÿ íà óïëîòíÿåìûõ ïîâåðõíîñòÿõ.
     ÏÐÅÄÓÏÐÅÆÄÅÍÈÅ: Åñëè äâåðöà èëè äâåðíûå 
óïëîòíåíèÿ ïîâðåæäåíû, ïå÷ü íåëüçÿ ýêñïëóàòèðîâàòü 
äî òåõ ïîð, ïîêà îíà íå áóäåò îòðåìîíòèðîâàíà 
êîìïåòåíòíûì ëèöîì.

ÄÎÁÀÂËÅÍÈÅ
Åñëè íå ïîääåðæèâàòü ÷èñòîòó ïðèáîðà â 
íàäëåæàùåì ñîñòîÿíèè, åãî ïîâåðõíîñòü áóäåò 
ïîâðåæäåíà, ÷òî ïîâëèÿåò íà ñðîê ñëóæáû ïðèáîðà 
è ïðèâåäåò ê îïàñíîé ñèòóàöèè.
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ÂÀÆÍÛÅ ÈÍÑÒÐÓÊÖÈÈ ÏÎ ÁÅÇÎÏÀÑÍÎÑÒÈ

ÏÐÅÄÓÏÐÅÆÄÅÍÈÅ 
Äëÿ ñíèæåíèÿ ðèñêà âîçãîðàíèÿ, ïîðàæåíèÿ 
ýëåêòðè÷åñêèì òîêîì, òðàâì èëè âîçäåéñòâèÿ 
÷ðåçìåðíîé ýíåðãèè ìèêðîâîëíîâîé ïå÷è ïðè 
èñïîëüçîâàíèè ïðèáîðà, ñîáëþäàéòå îñíîâíûå 
ìåðû ïðåäîñòîðîæíîñòè, â òîì ÷èñëå ñëåäóþùèå:
    Ïðî÷èòàéòå è ñëåäóéòå: «ÌÅÐÛ 
ÏÐÅÄÎÑÒÎÐÎÆÍÎÑÒÈ ÂÎ ÈÇÁÅÆÀÍÈÅ 
ÂÎÇÌÎÆÍÎÃÎ ÂÎÇÄÅÉÑÒÂÈß ÈÇÁÛÒÎ×ÍÎÃÎ 
ÌÈÊÐÎÂÎËÍÎÂÎÃÎ ÝÍÅÐÃÈÈ».
    Äàííûé ïðèáîð ìîãóò èñïîëüçîâàòü äåòè â âîçðàñòå 
îò 8 ëåò è ñòàðøå, à òàêæå ëèöà ñ îãðàíè÷åííûìè 
ôèçè÷åñêèìè, ñåíñîðíûìè èëè óìñòâåííûìè 
ñïîñîáíîñòÿìè èëè ñ íåäîñòàòêîì îïûòà è çíàíèé, 
åñëè îíè íàõîäÿòñÿ ïîä íàáëþäåíèåì èëè 
èíñòðóêòèðîâàíû îòíîñèòåëüíî áåçîïàñíîãî 
èñïîëüçîâàíèÿ ïðèáîðà è ïîíèìàþò ñâÿçàííûå 
îïàñíîñòè. Íå ðàçðåøàéòå äåòÿì èãðàòü ñ ïðèáîðîì.
Äåòè íå äîëæíû âûïîëíÿòü î÷èñòêó è òåõíè÷åñêîå 
îáñëóæèâàíèå áåç ïðèñìîòðà.
    Õðàíèòå ïðèáîð è øíóð ïèòàíèÿ â íåäîñòóïíîì 
ìåñòå äëÿ äåòåé ìëàäøå 8 ëåò. 
    Åñëè øíóð ïèòàíèÿ ïîâðåæäåí, òî âî èçáåæàíèå 
îïàñíîñòè îí äîëæåí áûòü çàìåíåí ïðîèçâîäèòåëåì, 
åãî ñåðâèñíûì àãåíòîì èëè ëèöàìè ñ àíàëîãè÷íîé 
êâàëèôèêàöèåé.
    ÏÐÅÄÓÏÐÅÆÄÅÍÈÅ: Ïåðåä çàìåíîé ëàìïû 
óáåäèòåñü, ÷òî ïðèáîð âûêëþ÷åí âî èçáåæàíèå 
ïîðàæåíèÿ ýëåêòðè÷åñêèì òîêîì.
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ÐÅÄÓÏÐÅÆÄÅÍÈÅ:Äëÿ ëèö êðîìå êîìïåòåíòíîãî 
ëèöà, îïàñíî âûïîëíÿòü êàêèå-ëèáî îïåðàöèè ïî 
îáñëóæèâàíèþ èëè ðåìîíòó, âêëþ÷àþùèå ñíÿòèå 
êðûøêè, îáåñïå÷èâàþùåé çàùèòó îò âîçäåéñòâèÿ 
ìèêðîâîëíîâîé ýíåðãèè.
    ÏÐÅÄÓÏÐÅÆÄÅÍÈÅ: Æèäêîñòè è äðóãèå ïðîäóêòû 
íåëüçÿ íàãðåâàòü â ãåðìåòè÷íûõ êîíòåéíåðàõ, òàê êàê 
îíè ìîãóò âçîðâàòüñÿ. 
    Ïðè íàãðåâàíèè ïèùè â ïëàñòèêîâûõ èëè áóìàæíûõ 
êîíòåéíåðàõ ñëåäèòå çà ïå÷üþ èç-çà âîçìîæíîñòè 
âîçãîðàíèÿ. 
    Èñïîëüçóéòå òîëüêî òó ïîñóäó, êîòîðàÿ ïîäõîäèò 
äëÿ èñïîëüçîâàíèÿ â ìèêðîâîëíîâûõ ïå÷àõ.
    Ïðè ïîÿâëåíèè äûìà âûêëþ÷èòå ïðèáîð èëè 
îòêëþ÷èòå åãî îò ñåòè è äåðæèòå äâåðöó çàêðûòîé, 
÷òîáû ïîãàñèòü ïëàìÿ. 
    Ðàçîãðåâ íàïèòêîâ â ìèêðîâîëíîâîé ïå÷è ìîæåò 
ïðèâåñòè ê çàìåäëåííîìó áóðíîìó âñêèïàíèþ, 
ïîýòîìó íåîáõîäèìî ñîáëþäàòü îñòîðîæíîñòü ïðè 
îáðàùåíèè ñ êîíòåéíåðîì. 
    Ñîäåðæèìîå áóòûëî÷åê äëÿ êîðìëåíèÿ è áàíîê ñ 
äåòñêèì ïèòàíèåì íåîáõîäèìî ïåðåìåøàòü èëè 
âñòðÿõíóòü è ïðîâåðèòü òåìïåðàòóðó ïåðåä 
óïîòðåáëåíèåì âî èçáåæàíèå îæîãîâ.
    Ïå÷ü ñëåäóåò ðåãóëÿðíî ÷èñòèòü è óäàëÿòü îñòàòêè 
ïèùè. 
                   

Ï
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    Íåñîáëþäåíèå ïðàâèë ñîäåðæàíèÿ ïå÷è â ÷èñòîòå 
ìîæåò ïðèâåñòè ê ïîð÷å ïîâåðõíîñòè, ÷òî ìîæåò 
îòðèöàòåëüíî ñêàçàòüñÿ íà ñðîêå ñëóæáû ïðèáîðà è, 
âîçìîæíî, ïðèâåñòè ê îïàñíîé ñèòóàöèè. 
    Èñïîëüçóéòå òîëüêî äàò÷èê òåìïåðàòóðû, 
ðåêîìåíäîâàííûé äëÿ äàííîé ïå÷è. (Äëÿ ïå÷è, 
îñíàùåííîé âîçìîæíîñòüþ èñïîëüçîâàòü äàò÷èê 
òåìïåðàòóðû.)             
    Ìèêðîâîëíîâàÿ ïå÷ü äîëæíà ðàáîòàòü ñ îòêðûòîé 
äåêîðàòèâíîé äâåðöåé. (Äëÿ ïå÷åé ñ äåêîðàòèâíîé 
äâåðöåé.)
    Äàííûé ïðèáîð ïðåäíàçíà÷åí äëÿ èñïîëüçîâàíèÿ 
â áûòó è àíàëîãè÷íûõ öåëÿõ, íàïðèìåð: 
    - êóõîííûå çîíû äëÿ ïåðñîíàëà â ìàãàçèíàõ, 
      îôèñàõ è äðóãèõ ðàáî÷èõ ìåñòàõ;
    - êëèåíòàìè â îòåëÿõ, ìîòåëÿõ è äðóãèõ æèëûõ 
      ïîìåùåíèÿõ;
    - ôåðìåðñêèå äîìà;
    - ìåñòà òèïà «çàâòðàê è êðîâàòü». 
    Ìèêðîâîëíîâàÿ ïå÷ü ïðåäíàçíà÷åíà äëÿ íàãðåâà 
ïèùè è íàïèòêîâ. Ñóøêà ïèùè èëè îäåæäû, à òàêæå 
íàãðåâàíèå ãðåëîê, òàïî÷åê, ãóáîê, âëàæíîé òêàíè 
è ò. ï.  ìîæåò ïðèâåñòè ê òðàâìàì, âîçãîðàíèþ èëè 
ïîæàðó.
    Ïðèáîð ïðåäíàçíà÷åí äëÿ àâòîíîìíîãî 
èñïîëüçîâàíèÿ.  
    Çàäíÿÿ ïîâåðõíîñòü ïðèáîðîâ äîëæíà ðàçìåùàòüñÿ 
âîçëå ñòåíû.
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    ßéöà â ñêîðëóïå è öåëûå ÿéöà, ñâàðåííûå âêðóòóþ, 
íå ñëåäóåò íàãðåâàòü â ìèêðîâîëíîâûõ ïå÷àõ, òàê êàê 
îíè ìîãóò âçîðâàòüñÿ äàæå ïîñëå çàâåðøåíèÿ 
ìèêðîâîëíîâîãî íàãðåâà.
    Çàïðåùàåòñÿ óñòàíàâëèâàòü ïðèáîð çà 
äåêîðàòèâíîé äâåðöåé âî èçáåæàíèå ïåðåãðåâà (ýòî 
íå îòíîñèòñÿ ê ïðèáîðàì ñ äåêîðàòèâíîé äâåðöåé).
    Ìèêðîâîëíîâóþ ïå÷ü íåëüçÿ ðàçìåùàòü â øêàô, 
åñëè åå íå èñïûòûâàëè â øêàôó.     
    Èñïîëüçîâàíèå ìåòàëëè÷åñêèõ êîíòåéíåðîâ äëÿ 
åäû è íàïèòêîâ âî âðåìÿ ïðèãîòîâëåíèÿ â 
ìèêðîâîëíîâîé ïå÷è çàïðåùåíî.
    Çàïðåùàåòñÿ ÷èñòèòü ïðèáîð ïàðîî÷èñòèòåëåì. 

ÂÍÈÌÀÒÅËÜÍÎ ÏÐÎ×ÈÒÀÉÒÅ È ÑÎÕÐÀÍÈÒÅ 
ÄËß ÈÑÏÎËÜÇÎÂÀÍÈß Â ÁÓÄÓÙÅÌ
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ÓÑÒÀÍÎÂÊÀ ÇÀÇÅÌËÅÍÈß ÄËß ÑÍÈÆÅÍÈß 
ÐÈÑÊÀ ÒÐÀÂÌÈÐÎÂÀÍÈß ËÞÄÅÉ

Äàííûé ïðèáîð äîëæåí áûòü çàçåìëåí. Â ñëó÷àå 
êîðîòêîãî çàìûêàíèÿ çàçåìëåíèå ñíèæàåò ðèñê 
ïîðàæåíèÿ ýëåêòðè÷åñêèì òîêîì, îáåñïå÷èâàÿ 
îòâîäíîé ïðîâîä äëÿ ýëåêòðè÷åñêîãî òîêà.

Äàííûé ïðèáîð ñíàáæåí øíóðîì ñ çàçåìëÿþùèì 
ïðîâîäîì ñ çàçåìëÿþùåé âèëêîé. Âèëêà äîëæíà áûòü 
âñòàâëåíà â ðîçåòêó, êîòîðàÿ ïðàâèëüíî óñòàíîâëåíà 
è çàçåìëåíà.

ÏÐÅÄÓÏÐÅÆÄÅÍÈÅ 
Íåïðàâèëüíîå èñïîëüçîâàíèå çàçåìëåíèÿ ìîæåò 
ïðèâåñòè ê ïîðàæåíèþ ýëåêòðè÷åñêèì òîêîì. 
Ïðîêîíñóëüòèðóéòåñü ñ êâàëèôèöèðîâàííûì 
ýëåêòðèêîì èëè îáñëóæèâàþùèì ïåðñîíàëîì, åñëè 
èíñòðóêöèè ïî çàçåìëåíèþ íå ñîâñåì ïîíÿòíû èëè 
åñëè åñòü ñîìíåíèÿ â òîì, ïðàâèëüíî ëè çàçåìëåí 
ïðèáîð.Åñëè íåîáõîäèìî èñïîëüçîâàòü óäëèíèòåëü, 
èñïîëüçóéòå òîëüêî 3-ïðîâîäíûé óäëèíèòåëü.

ÎÏÀÑÍÎÑÒÜ
Îïàñíîñòü ïîðàæåíèÿ ýëåêòðè÷åñêèì òîêîì:
Ïðèêîñíîâåíèå ê íåêîòîðûì âíóòðåííèì êîìïîíåíòàì 
ìîæåò ïðèâåñòè ê ñåðüåçíûì òðàâìàì èëè ñìåðòè. 
Íå ðàçáèðàéòå äàííûé ïðèáîð. 
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ÏÐÅÄÓÏÐÅÆÄÅÍÈÅ
Îïàñíîñòü ïîðàæåíèÿ ýëåêòðè÷åñêèì òîêîì:
Íåïðàâèëüíîå èñïîëüçîâàíèå çàçåìëåíèÿ ìîæåò 
ïðèâåñòè ê ïîðàæåíèþ ýëåêòðè÷åñêèì òîêîì. Íå 
âêëþ÷àéòå âèëêó â ðîçåòêó, ïîêà ïðèáîð íå áóäåò 
ïðàâèëüíî óñòàíîâëåí è çàçåìëåí.

     Ïðåäîñòàâëÿåòñÿ êîðîòêèé øíóð ïèòàíèÿ äëÿ 
ñíèæåíèÿ ðèñêà çàïóòûâàíèÿ èëè ñïîòûêàíèÿ î 
áîëåå äëèííûé øíóð.
     Åñëè èñïîëüçóåòñÿ áîëåå äëèííûé øíóð ïèòàíèÿ:
   -Ìàðêèðîâàííûå ýëåêòðè÷åñêèå ïàðàìåòðû 
êîìïëåêòà øíóðà èëè óäëèíèòåëÿ äîëæíû áûòü 
íå ìåíüøå, ÷åì ýëåêòðè÷åñêèå ïàðàìåòðû 
óñòðîéñòâà.
   - Óäëèíèòåëü äîëæåí áûòü òðåõæèëüíûì 
øíóðîì ñ çàçåìëåíèåì.
   - Øíóð äîëæåí áûòü ðàñïîëîæåí òàê, ÷òîáû îí 
íå çàêðûâàëñÿ íà ïîâåðõíîñòè ñòîéêè èëè 
ñòîëåøíèöå, ãäå åãî ìîãëè áû ïîòÿíóòü äåòè èëè 
íåïðåäíàìåðåííî ñïîòêíóòüñÿ.
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Не устанавливайте печь в ограниченном пространстве, где недостаточно места для 
нормальной вентиляции. 

Не устанавливайте печь вблизи источников открытого огня, отопительных приборов. 
Не эксплуатируйте печь в помещениях, где хранятся или используются 

легковоспламеняющиеся вещества. 
Не используйте для чистки печи химические растворители и воспламеняющиеся 

вещества. 
Не оставляйте работающую печь без присмотра. Превышение необходимой 

мощности или времени приготовления может вызвать перегрев и воспламенение. 
При нагреве пищи в пластиковой или бумажной посуде следите за тем, чтобы во 

время работы печи не произошло возгорание. 
Своевременно и регулярно очищайте камеру печи и уплотнители дверцы от жира и 

остатков пищи во избежание появления дыма в результате перегрева жира и остатков 
пищи. 

Недостаточная чистота печи может привести к повреждению поверхности, что может 
сократить срок службы прибора и привести к возникновению опасной ситуации. 

Отключайте печь, вынув вилку шнура питания из розетки, если Вы покидаете 
помещение на длительное время. 

ПРИ ПОЯВЛЕНИИ ДЫМА ВЫКЛЮЧИТЕ ПЕЧЬ, ОТКЛЮЧИТЕ ЕЕ ОТ СЕТИ И НЕ 
ОТКРЫВАЙТЕ ДВЕРЦУ, ЧТОБЫ ПОГАСИТЬ ПЛАМЯ. НИ В КОЕМ СЛУЧАЕ НЕ 
ИСПОЛЬЗУЙТЕ ВОДУ ДЛЯ ТУШЕНИЯ ОГНЯ! 

Вызовите специалиста ремонтного предприятия для устранения неисправности. 

ПОДГОТОВКА К ПРИМЕНЕНИЮ 

Меры пожарной безопасности 

Удалите весь упаковочный материал и аксессуары. Осмотрите духовку на предмет
повреждений, таких как вмятины или сломанная дверца. Не устанавливайте, если
духовка повреждена.
Шкаф: Удалите всю защитную пленку с поверхности шкафа микроволновой печи.
Не снимайте светло-коричневую крышку из слюды, которая прикреплена к камере
печи для защиты

ÓÑÒÀÍÎÂÊÀ
1. Âûáåðèòå ðîâíóþ ïîâåðõíîñòü, íà êîòîðîé áóäåò äîñòàòî÷íî îòêðûòîãî ïðîñòðàíñòâà 
äëÿ âïóñêíûõ è/èëè âûïóñêíûõ îòâåðñòèé.

Ìèí.85ñì

20ñì

20ñì

30ñì0ñì
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Не рекомендуется устанавливать печь вблизи телевизора, радиоприемника, антенны 
во избежание помех теле- и радиоприему. 

Выньте из печи весь упаковочный материал и установите в нее роликовое кольцо и 
стеклянное блюдо. Стеклянное блюдо должно всегда находиться внутри печи. 

Перед началом эксплуатации внутреннюю поверхность печи, дверцу и 
уплотнительную прокладку следует протереть влажной салфеткой. 

При приготовлении пищи следуйте приведенным ниже рекомендациям. 

Выбор посуды 

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ! НЕ ГОТОВЬТЕ НЕПОСРЕДСТВЕННО НА СТЕКЛЯННОМ 

БЛЮДЕ ИЗ КОМПЛЕКТА ПЕЧИ. ОНО МОЖЕТ БЫТЬ ПОВРЕЖДЕНО 

ВСЛЕДСТВИЕ БОЛЬШОЙ РАЗНИЦЫ ТЕМПЕРАТУР, ИСПОЛЬЗУЙТЕ ТОЛЬКО 

ПОСУДУ, ПРЕДНАЗНАЧЕННУЮ ДЛЯ МИКРОВОЛНОВОЙ ПЕЧИ! 

Пригодность посуды к использованию в печи определяется материалом, из которого 
она изготовлена, в соответствии с таблицей 1. Некоторые виды пластмасс при нагревании 
размягчаются, другие виды пластмасс могут треснуть, особенно при разогревании 
небольших порций пищи. 

Пластмассовую посуду можно использовать для разогревания, но не для 
приготовления пищи. Обычная бытовая пластмасса не выдерживает нагрева выше плюс 
90°С. Рекомендуется проверять теплостойкость пластмассовой посуды перед ее 
использованием. 

Рекомендуется использовать круглую или овальную посуду. 

 
 

 

 

(1) Ìèíèìàëüíàÿâûñîòà óñòàíîâêè 85ñì.
(2) Çàäíÿÿ ïîâåðõíîñòü ïðèáîðà äîëæíà áûòü ïðèæàòà ê ñòåíå.Îñòàâüòå ìèíèìóì 30ñì 
íàä ïå÷üþ. Ìèíèìàëüíûé çàçîð 20ñì òðåáóåòñÿ ìåæäó ïå÷üþ è ëþáûìè ñîñåäíèìè ñòåíàìè.
(3) Íå ñíèìàéòå íîæêè ñ äíà ïå÷è.
(4) Áëîêèðîâàíèå âõîäíûõ è/èëè âûõîäíûõ îòâåðñòèé ìîæåò ïîâðåäèòü ïå÷ü.
(5) Óñòàíîâèòå ïå÷ü êàê ìîæíî äàëüøå îò ðàäèî è òåëåâèçîðà.Ðàáîòà ìèêðîâîëíîâîé ïå÷è 
ìîæåò âûçâàòü ïîìåõè äëÿ âàøåãî ðàäèî èëè òåëåâèçèîííîãî ïðèåìà.
2.  Âêëþ÷èòå ïå÷ü â ñòàíäàðòíóþ áûòîâóþ ðîçåòêó. Óáåäèòåñü, ÷òî íàïðÿæåíèå è ÷àñòîòà 
ñîâïàäàþò ñ íàïðÿæåíèåì è ÷àñòîòîé, óêàçàííûìè íà ïàñïîðòíîé òàáëè÷êå.

ÏÐÅÄÓÏÐÅÆÄÅÍÈÅ: Íå óñòàíàâëèâàéòå ïå÷ü íàä âàðî÷íîé ïàíåëüþ èëè äðóãèì 
èñòî÷íèêîì òåïëà. Ïðè óñòàíîâêå ðÿäîì ñ èñòî÷íèêîì òåïëà èëè íàä íèì, ïå÷ü ìîæåò áûòü 
ïîâðåæäåíà, è ãàðàíòèÿ áóäåò àííóëèðîâàíà.

Äîñòóïíàÿ ïîâåðõíîñòü ìîæåò 
íàãðåâàòüñÿ âî âðåìÿ ðàáîòû.
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Форма для 
запекания 

Следуйте инструкциям производителя. Нижняя часть такой посуды 
должна состоять не менее 3/16 дюймов (5 мм) над поворотным 
кругом. Неправильное использование такой посуды может привести к 
его поломке. 

Столовая 
посуда 

Распространяется только на ту посуду, которая будет безопасна для 
микроволновой печи. Следуйте инструкциям производителя. Не 
используйте посуду с трещинами или сколами. 

Стеклянные 
банки 

Всегда снимайте крышку. Используйте только для разогрева пищи, 
пока она не станет теплой. Большинство стеклянных банок не 
являются термостойкими и могут сломаться. 

Стеклянная 
посуда 

Только термостойкая посуда для духовки. Убедитесь, что 
металлическая отделка отсутствует. Не используйте посуду с 
трещинами или сколами. 

Мешки для 
запекания 

Следуйте инструкциям производителя. Не закрывайте мешки 
металлической стяжкой. Сделайте в них разрезы, чтобы выпустить 
пар.

Картонные 
тарелки, стаканы 

Используйте только для кратковременной варки или подогрева. Не 
оставляйте печь без присмотра во время приготовления. 

Бумажные 
полотенца 

Покрывайте ими блюда в целях повторного нагрева и впитывания 
жира. Не оставляйте процесс приготовления без контроля и 
используйте бумажные полотенца только для кратковременной 
готовки. 

Пергамент для 
выпечки 

Прикрывайте для предотвращения разбрызгивания или обертывайте 
в целях обработки паром. 

Пластиковые 
изделия для 
готовки 

Только те, что безопасны для микроволновых печей. Следуйте 
инструкциям производителя. На изделии должна присутствовать 
пометка "Безопасно для микроволновой печи". Некоторые контейнеры 
из пластика могут расплавляться из-за горячего блюда внутри. 
"Мешки для кипения" и плотно закрытые пластиковые пакеты должны 
быть разрезаны, пробиты или вентилированы, как указано на 
упаковке. 

Пластиковая 
обертка 

Только та, что безопасна для микроволновой печи. Используйте для 
покрытия пищи во время приготовления пищи, чтобы сохранить влагу. 
Не позволяйте пластиковой упаковке прикасаться к пище. 

Термометры Только безопасные для микроволновой печи (термометры для сахара 
и мяса). 

Вощеная бумага Прикрывайте для предотвращения разбрызгивания и в целях 
сохранения влаги. 

Материалы, которые можно использовать в микроволновой печи: 

Посуда      Применение 
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Материалы, которые не следует использовать в микроволновой печи: 

Посуда    Риски

Алюминиевый 
лоток 

Может вызвать искрение. Переложите пищу в микроволновую посуду. 

Картонные 
коробки с 
металлическими 
ручками 

Могут вызвать искрение. Переложите пищу в микроволновую посуду. 

Металлическая 
или с 
металлической 
отделкой посуда 

Металл защищает пищу от микроволновой энергии. Металлическая 
отделка может вызвать искрение. 

Металлические 
скрутки 

Могут вызвать искрение и привести к пожару в духовке. 

Бумажные 
пакеты 

Могут привести к пожару в духовке. 

Пенопласт Пенопласт может расплавиться или испортить содержимое внутри при 
воздействии высокой температуры. 

Изделия из 
дерева 

Дерево будет высыхать при использовании в микроволновой печи и 
может расколоться или треснуть. 

Керамическая посуда может использоваться в печи. Керамическую посуду следует 
сначала смочить водой, как и при обычном использовании в духовке. 

ВНИМАНИЕ: МЕТАЛЛИЧЕСКУЮ ПОСУДУ И ПОСУДУ С МЕТАЛЛИЧЕСКОЙ 

РОСПИСЬЮ В МИКРОВОЛНОВОЙ ПЕЧИ ИСПОЛЬЗОВАТЬ НЕЛЬЗЯ! 

Опробование посуды для печи 

Для опробования посуды поставьте ее в центр стеклянного блюда. Рядом с посудой 
поставьте стакан с водой. Включите печь на полную мощность на 1 мин. По истечении этого 
времени ни одна часть посуды не должна быть горячей на ощупь. Только такую посуду 
можно использовать в печи. 

Практические советы  
Большую часть продуктов приготавливают в собственном соку. Сухие продукты, такие 

как рис или фасоль, требуют жидкости. 
На время приготовления или разогревания пищу следует накрыть, чтобы ее  

влажность оставалась на первоначальном уровне, и чтобы меньше загрязнялась печь. 
Замороженную выпечку можно размораживать и подогревать, например, в хлебной 

корзинке (без металлической проволоки) или на пергаменте. Помните, что начинка булочки 
всегда нагревается сильнее. 
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Не рекомендуется разогревать в печи растительное масло и жир, так как их 
температуру трудно контролировать. 

Удалите все зажимы с упаковки перед тем, как поместить продукты в печь. 
Чтобы избавиться от неприятного запаха в камере, поставьте в печь глубокую посуду 

с водой, положите в воду ломтик лимона, установите режим «Микроволны» и включите 
печь на 5 мин при мощности 50%. Затем тщательно протрите камеру печи. 

О чем следует помнить 

Чем больше количество приготавливаемой пищи, тем более продолжительным 
должно быть время приготовления или разогревания. 

Холодные продукты разогревают и готовят дольше, чем продукты комнатной 
температуры. 

Пористые продукты разогревают и готовят быстрее, чем плотные. Продукты с 
высоким содержанием воды готовят дольше. 

Соль лучше добавлять после приготовления, иначе она сушит пищу, например, мясо 
становится жестким. 

После приготовления пищу следует оставить в печи не менее чем на 5 мин для 
равномерного распределения температуры. Время зависит от количества и состава пищи. 

Сначала следует установить указанное в рецепте время, а затем, при необходимости, 
увеличивать его, при этом пища не подгорит и не переварится. 

Приготовление и разогревание пищи 

Перед началом приготовления следует убедиться в том, что продукт полностью 
разморожен. 

Наиболее тонкие части продуктов следует помещать ближе к центру    посуды. 
Переверните и переместите от центра блюда к его краю такие продукты, как тефтели 

и др. 
Тушеные блюда, соусы и т.п. во время приготовления следует перемешивать. 
Время приготовления изменяется в зависимости от температуры продуктов, а также 

Вашего собственного вкуса. 

Размораживание продуктов 

Мясо можно размораживать в упаковке, из которой следует удалить все 
металлические завязки или обертки. 

Тонкие части размораживаемых продуктов следует помещать ближе к центру посуды. 
После размораживания средняя часть продукта может все еще оставаться 

замороженной. Поэтому продукт следует на некоторое время оставить в печи для 
равномерного распределения температуры. 

Не готовьте мясные продукты непосредственно на вращающемся блюде – оно может 
повредиться вследствие большой разницы температур. 

Кожуру яблока или картофеля, а также оболочку колбасы, печени или яичного желтка 
следует перед приготовлением проткнуть, например, вилкой, иначе она лопнет. 
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 ПОРЯДОК РАБОТЫ 

Устройство печи 

Устройство печи приведено на рисунке 2. 

А. Панель управления 
B. Муфта вала мотора
C. Роликовое кольцо
D. Стеклянное блюдо
E. Окно печи

F. Дверь печи
G. Система блокировки безопасности
H. Вентиляционные отверстия
I. Слюдяная пластина – НЕ УДАЛЯТЬ

Установка стеклянного блюда 

Никогда не ставьте стеклянное блюдо 
вверх дном. 

Во время приготовления следует 
использовать как стеклянное блюдо, так и 
роликовое кольцо. 

Все продукты и контейнеры с продуктами 
питания нужно всегда помещать на стеклянное 
блюдо для приготовления пищи. 

Если в стеклянном блюде или в 
роликовом кольце были обнаружены трещины 
или сколы, обратитесь в авторизованный 
сервисный центр. 

Выступы (нижняя сторона) 

Роликовое кольцо

Муфта вала мотора

Стеклянное 
блюдо 

H    I 

Рисунок 2
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Панель управления 

Внешний вид и назначение органов управления показаны на рисунке ниже. 
Окончание приготовления сопровождается звуковым сигналом. 

Стоп / Отмена

Старт / +30 сек / Подтверждение

Время / 
размораживание 

(кг)

Мощность

1. Чтобы установить мощность
приготовления, поверните
переключатель уровня
мощности до желаемого
уровня.

2. Чтобы установить время
приготовления, поверните
регулятор установки времени в
нужную позицию в
соответствии с инструкцией по
приготовлению пищи.

3. Микроволновая печь
автоматически начнет разогрев
после того, как установлены
уровень мощности и время
приготовления.

4. По истечении времени 
приготовления прозвучит
звуковой сигнал.

5. Если устройство не
используется, всегда 
устанавливайте время на «0».  

Примечание. По окончании работы с прибором убедитесь, что питание печи 
выключено, повернув регулятор времени в позицию «0». 

Несоблюдение этого требования и использование микроволновой печи без 
пищи может привести к перегреву и повреждению магнетрона. 

МОЩНОСТЬ

ТАЙМЕР мин
РАЗМОРАЖИВАНИЕ кг

Низкая

Умеренно 
низкая

Средняя

Умеренно 
высокая

Высокая
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Подключение печи 

ВНИМАНИЕ: ДЛЯ ПОДКЛЮЧЕНИЯ ПЕЧИ К СЕТИ ДОЛЖНА БЫТЬ 

ПРЕДУСМОТРЕНА РОЗЕТКА С ЗАЗЕМЛЯЮЩИМ КОНТАКТОМ! 

Извлеките и удалите полиэтиленовую пленку с корпуса печи, если она наклеена, и 
извлеките аксессуары, находящиеся внутри камеры, а также клейкую ленту с вала мотора 
стола. 

Откройте дверцу печи. Установите внутрь камеры печи роликовое кольцо. Поверх 
роликового кольца установите стеклянное блюдо, совместив выступы стеклянного блюда и 
муфты вала мотора (согласно рисунку 2). Закройте дверцу печи. 

ВНИМАНИЕ: РОЗЕТКА ДОЛЖНА НАХОДИТЬСЯ В НЕПОСРЕДСТВЕННОЙ 

БЛИЗОСТИ ОТ ПЕЧИ, К НЕЙ ДОЛЖЕН БЫТЬ ОБЕСПЕЧЕН СВОБОДНЫЙ 

ДОСТУП, ЧТОБЫ В СЛУЧАЕ НЕОБХОДИМОСТИ МОЖНО БЫЛО 

НЕМЕДЛЕННО ОТКЛЮЧИТЬ ПЕЧЬ ОТ СЕТИ! 

Приготовление в режиме микроволн

  Положите  продукты  в  посуду,  пригодную  для  приготовления  в 
микроволновой печи. Откройте дверцу печи. Поставьте посуду с продуктами на 
стеклянное блюдо и закройте дверцу.

Установите уровень мощности микроволн, поворачивая переключатель 
Мощность  до нужного значения в соответствии с таблицей   2. 

Установите время приготовления, поворачивая регулятор Время/
Размораживание(кг). Время устанавливается в пределах от 1 до 35 мин. После 
установки вре- мени приготовления печь включится, загорится подсветка   камеры   
печи. 

По истечении времени приготовления прозвучит звуковой сигнал, 
регулятор Время / Размораживание(кг) установится в положение «0», 
подсветка камеры печи выключится. 

Таблица 2

Мощность Уровень мощности, % Применение 

 Низкая 17 Размораживание продуктов. 
Размягчение  мороженого 

Умеренно 
низкая 
(разморажива
-ние) 

33 
Приготовление супов. 
Размягчение масла, маргарина. 
Размораживание продуктов 

Средняя 55 Тушение мяса. 
Приготовление рыбы,  морепродуктов 

Умеренно 
высокая 77 Приготовление риса, рыбы, курицы, ку- 

сочков мяса 

Высокая 100 
Разогревание.  
Кипячение молока, воды. 
Приготовление овощей 
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Пример: Вам необходимо готовить блюдо при среднем уровне микроволно- 
вой мощности в течении 15 мин. Для этого: 

 поместите продукты в печь;
 установите    уровень    мощности    микроволн, поворачивая переключа-

тель Мощность в положение «Средняя»;

 поверните регулятор Время/ Размораживание(кг) в положение «15»,
после этого печь включится, загорится подсветка камеры печи.

Примечания: 
1. В процессе приготовления время приготовления может быть увеличено 

или уменьшено в любой момент поворотом регулятора Время/
Размораживание(кг).

2. В процессе приготовления можно изменить уровень мощности, повернув
регулятор Мощность.

3. Если печь не используется, регулятор  Время /Размораживание(кг)
должен находиться в положении «0».

4. Перед  тем,  как  окончательно  достать  пищу  из  печи,  убедитесь,  что
регулятор Время/Размораживание(кг) находится в положении «0».

5. Ни в коем случае не включайте микроволновую печь, если в ней нет
продуктов.

Режим "Размораживание про весу"

Режим «Размораживание по весу» позволяет размораживать продукты 
весом от 0,2 до 1,0 кг. 

Положите замороженные продукты в посуду, пригодную для приготовления 
в микроволновой печи. 

Откройте дверцу печи, нажав на кнопку открывания дверцы. Поставьте 
посуду с продуктами на стеклянное блюдо и закройте   дверцу. 

Установите уровень мощности микроволн, поворачивая переключатель Мощ-

ность в положение  Умеренно низкая. Затем, поворачивая регулятор Время/
(кг), установите вес продукта. После установки веса продукта 

печь
 

включится,  загорится подсветка  камеры печи. 
По истечении времени печь отключится и прозвучит звуковой   сигнал. 

Пример – Вам необходимо разморозить продукты весом 400г. Для этого: 
 поместите продукты в печь;
 установите    уровень    мощности    микроволн,    поворачивая

переключатель Мощность  в положение                  (Умеренно  низкая)
 поверните регулятор (кг) в положение «0.4», 

после этого печь включится, загорится подсветка камеры печи.

Размораживание

Время/ Размораживание
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Прерывание работы печи дает возможность перевернуть или перемешать 
пищу  в процессе приготовления.  Прервать процесс  можно двумя  способами: 

1. Временная остановка. Откройте дверцу печи. Печь перестанет  работать.
Для продолжения  процесса приготовления  закройте дверцу.

2. Полная остановка. Установите регулятор (кг) в
положении «0». Процесс приготовления будет завершен. Для продолжения
процесса приготовления регулятором снова
установите время приготовления.

Прерывание работы печи в процессе приготовления

Чистка печи 

ВНИМАНИЕ! ПЕРЕД ЧИСТКОЙ ОТКЛЮЧИТЕ ПЕЧЬ ОТ СЕТИ, ВЫНУВ ВИЛКУ 

ШНУРА ПИТАНИЯ ИЗ РОЗЕТКИ! 

       Необходимо регулярно чистить печь и удалять все остатки пищи.
      При чистке печи слюдяную пластину не удалять!

 Регулярно производите чистку внутренней и внешней поверхности печи, дверцы 
и уплотнительной прокладке дверцы.

ПРЕДОСТЕРЕЖЕНИЕ! ЖИР, НАКОПИВШИЙСЯ ВНУТРИ ПЕЧИ, МОЖЕТ 

ПЕРЕГРЕТЬСЯ, ЧТО ПРИВЕДЕТ К ПОЯВЛЕНИЮ ДЫМА И ВЫХОДУ ПЕЧИ ИЗ 

СТРОЯ! 

Удаляйте загрязнения влажной салфеткой с использованием нейтральных 
моющих средств, вытирайте насухо. 

Не допускайте попадания воды в вентиляционные отверстия печи. 
Не используйте аэрозоли, абразивные порошки, химические растворители и 
воспламеняющиеся вещества. 

Во время очистки панели управления оставляйте дверцу печи открытой. 
Слюдяную пластину необходимо содержать в чистоте, а при необходимости 
заменить новой. Слюдяная пластина хрупкая, соблюдайте осторожность при чистке. 
Если пар сконденсируется внутри или снаружи печи по периметру дверцы, вытрите 
панели мягкой тряпкой. Это никоим образом не свидетельствует о неисправности 
печи. 

Стеклянное блюдо мойте по мере необходимости в мыльной воде и вытирайте 
насухо. Допускается мыть стеклянное блюдо в посудомоечных машинах. 
        Регулярно производите очистку роликового кольца и дна камеры печи во избе-
жание появления шума при работе печи. 
        Допускается мыть роликовое кольцо в посудомоечной машине. 

Время/ Размораживание

Время/ Размораживание

(кг)
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ВОЗМОЖНЫЕ НЕИСПРАВНОСТИ И СПОСОБЫ ИХ УСТРАНЕНИЯ 

Ниже в таблице приведен перечень простейших неисправностей, которые Вы 
можете устранить самостоятельно. 

Если неисправность устранить не удастся, обратитесь к специалистам 
ремонтного предприятия. 

Неисправность Возможная причина Способ устранения 

Печь не работает 

Печь не подключена к 
электрической сети 

Вставьте вилку шнура питания 
в розетку 

Отсутствует питающее 
напряжение в розетке 

Проверьте наличие напряжения 
в розетке включением любого 
исправного прибора 

Плохой контакт вилки шнура 
питания с розеткой 

Выньте вилку шнура питания из 
розетки и повторно вставьте ее 

Неплотно закрыта дверца 
Откройте дверцу, удалите 
мешающий предмет и плотно 
закройте ее 

Превышен уровень 
шума 

Загрязнены роликовое кольцо 
и дно камеры печи 

Очистите роликовое кольцо и 
дно камеры печи от загрязнений 

Не поворачивается 
стеклянное блюдо 

Стеклянное блюдо 
неправильно установлено 
на муфту вала 

Проверьте правильность 
установки стеклянного блюда 

Диаметр посуды превышает 
диаметр стеклянного блюда 

Замените посуду 

Продукты размещены так, что 
мешают повороту стеклянного 
блюда 

Уложите продукты компактнее 
или уменьшите их количество 
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ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБСЛУЖИВАНИЕ 

Срок службы печи составляет 5 лет со дня продажи через розничную торговую 
сеть. В течение этого времени изготовитель обеспечивает потребителю 
возможность использования товара по назначению, а также выпуск и поставку 
запасных частей в торговые и ремонтные предприятия. В случае отсутствия штампа 
магазина срок службы исчисляется со дня изготовления печи. 

Условия хранения – по группе 1(Л) по ГОСТ 15150.  
Печи должны храниться в упакованном виде в помещениях при температуре воздуха 
от 5 °С до 40 °С и относительной влажности воздуха до 80 % при 25 °С. 

Гарантийные обязательства на печь изложены в гарантийном талоне. Ремонт у лиц, 
не имеющих специального разрешения, запрещен! 

Правильная утилизация продукта 

Данная маркировка означает, что изделие не должно утилизироваться 
вместе с другими бытовыми отходами. Для предотвращения нанесения 
вреда окружающей среде или здоровью человека в результате 
неконтролируемой утилизации отходов, сдавайте их на переработку для 
рационального использования материальных ресурсов. Для возврата 
использованного устройства обратитесь в службу возврата или обратитесь в 
магазин, где был приобретен продукт. Они могут отправить продукт на 
переработку, безопасную для окружающей среды. 

Почувствуй себя дома
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